Husok és huskészitmények érzékszervi biralati modsei

Husok és huskészitmények érzékszervi biralataedkabmazasi teruleit fliggéen az 6sszes

élelmiszer-ipari érzékszervi vizsgélati médszerzhathato:

Erzékszervi vizsgalat jellege
és modszerei

Vizsgéalo személyek
képesitése és szama

Fébb alkalmazasi terilet

1. kllbnbségvizsgalat:

- paros dsszehasonlitas
- dud-trié préba

- hdromszo6g proba

vizsgalo vagy szakértiralo:

3-10 6

- biréloképzeés
- gyartmanyfejlesztés
- termékverseny

2. rangsorolasos biralat:
- rangsorolasos bniralat

vizsgalo vagy szakértiralo:

3-10 6

- gyartmanyfejlesztés
- termékverseny

3. érzékenységvizsgalat:
- kliszobérték modszer
- higitasos modszer

vizsgalo vagy szakértiralo:

5-10 6

- biraloképzés

4. leiras és értékelés:
- pontozasos moédszer
- profil médszer

szakérd biralo: 5-10 &

vizsgalo vagy szakértiralo:

-10 6

- minéség-elledrzés

- termékverseny

- gyartmanyfejlesztés
- kutatas

5. kedveltség vizsgalat:

fogyasztd: min. 80&

- piackutatas
- gyartmanyfejlesztés

- paros dsszehasonlitas
- rangsorolasos biralat

fogyaszto: min. 304 - termékverseny

A hasipari termékek érzékszervi tulajdonsagainaktgeabb megitélésére az 50-es évek
elejétl alkalmaznak pontozasos érzékszervi biralatot. AHklzan egészen a 80-as évek
elejéig a kilfoldi tapasztalatok alapjan kialakitbpO pontos hibapontozasos médszer kerult
szabvanyositasra a husiparban is. A kivalaszttékeret tulajdonsagok: alak, szin, szag, iz,
allomany, nyersanyagsikészités és tisztasdg voltak. Ez a pontlevonasaxisper
hibakeresésre, a termék hibaelemzésére orientaB0-As évek elején kezdeményezések
torténtek a birdlati rendszer korsgstésére. Véglul 20 pontos kérdiives termékleird
rendszer kerllt szabvanyositasra. Ez a birdlati rendszerhgsznalhatd az érzékszervi
tulajdonsagok kutatasa és a gyartmanyfejlesztédnsar Uj és valasztéklbito termékek
minéségének megitélésére, azonbadigényessége, valamint nagy adminisztracios igénye
miatt (kodolt kérdiv kitbltése mintanként) rutinsZerérzékszervi biralatra az tGzemi és
hatosagi miaség-elleldrzés keretén belil nem ajanlhatdé. Ezért az altalahasipari
érzékszervi szabvany Kkibllt a 20 pontos, sulyozéfaktoros, 6sszbenyomas alapjan
miikodé biralati rendszerrel.

A szabvanyos érzékszervi biradlatok menete

Mindkét szabvanyos médszer&kss masodik szifitvizsgalatot foglal magaba. Az élszinti
biralatnal viszonylag gyorsan, a forgalmazhatosagoird hibak észlelése esetén dontés
hozhat6 a vizsgalt termék kereskedelembe adhasati@ndl. A masodik sziitbirdlat sorédn
az erzékszervi tulajdonsagok, tovabba azalssrgbeli fokozata, majd a biralatot kdvet
minésitése, illetve a tulajdonsagcsoportok biraldkbaitekt 6sszbenyomasanak azonnali
pontozasa réven az élvezeti eérték szanisrekifejezhet.

Az el szint, illetve ebzetes érzékszervi birdlatot termékismerettel réwedé) a feladat
elvégzésere kiképzett személy egyedul is vegreditggthA masodik szift illetve teljes ko
pontozasos érzékszervi biralatot v@dpizottsagi tagok (min. 36§ csak olyan, érzékszervi



vizsgalatra alapvéen alkalmas egyének lehetnek, akik a kulodbbriskészitményekkel
szemben tamasztott, a hatalyo8irdsokban rogzitett kovetelményekkel tisztaban a&nn
valamint a terméktulajdonsagok felismerésében é@masitasaban keéll képzettséggel és
gyakorlattal rendelkeznek.

A vizsgaland6 mintat a véletlenséianintavételezés elvei és gyakorlata alapjan kijldnil

a termeksokasagtol.A minta nem lehet kevesebb, egnionallé termékegyseg, pl. egy egéesz
rud, egy teljes par, egy felvagatlan fustolt hggy, lontatlan konzerv.

Az érzékszervi vizsgalathoz a mintakéla@dszitése soran egyeértdimazonosito jelet
alkalmazunk.

A metszéslap vizsgalatdhoz rudaruk esetében adat,rparozott készitmények esetében a fél
parat hossztengelyével parhuzamosan félbevagunkrabbs formaban megjelén
haskészitmenyeknél, a jellégtfiiggéen tobb, altalaban 2-3 helyen elvagott, kereszireéts
fellletet készitlink, és az igydéllitott metszéslapokat biraljuk. A szelet vizstgtoz a
mintabdl a fogyasztoi szokasoknak megfeldstagsagu szeleteket vagunk.

A hideg allapotban fogyasztott készitményeket shém@rsékleten vizsgaljuk. A meleg
allapotban fogyasztott termékeknél a szag-, iz-alsnanytulajdonsagokat felmelegitve is
biréljuk, amihez a javasolt felmelegitéginmérsékletek: vorosarukétt, fustolt kolbaszfélék:
60-65C, sutnivalo hurkafélék, sutnivald kolbaszok: 63C0

A birélatra kerith mintadk sorrendjét a termékcsoport sajatsagangklfignbevételével a szag-
€s izintenzitas és0dése szerint allapitjuk meg. A kulonboHiszerezettsdg termékek
birdlata k6zott néhany perces sziinetet tartunkkana semlegesitésre cukor nélkili teat,
4%-o0s vizes etil-alkoholos dbdibldatot, sészegény kétszersiiltet, almat, esetlégzzsajtot
lehet fogyasztani.

Vizsgalandé tulajdonsagok

+ KUils6 megjelenés vizsgélata: A csomagoléanyagtol megslitdit vagy a nem
csomagolt, bontalan egyedeken vizsgaljuk: a forlamtonsagokat (pl. alak, végek
legbmbdlyitettsége), a méretviszonyokat (pl. egpedhisag, kotésvégek hossza, atmer
mérete), a felllet vagy burkolbéanyag sajatossqmafqlytonossagi vagy simasagi allapot,
tisztasag, szinintenzitas és —egyenletesség,zégéty.

« Allomany vizsgalata kit tapintassal: Ez a vizsgalat: rud alaki vagy pétozo
készitmények esetében a tenyérrel; darabos késgittkhé@setében a hiivelyk-, mutatd- és
k6zép$ ujjal vald érintés soran bekovetkegrzékelést jelent, megallapitva az adott minta
rugalmassagi, illetve keménységi vagy tomorségofakat.

» A szag vizsgalata. Ez a vizsgalatianyag foliaba csomagolt huskészitmények esetében a
csomagoldéanyag eltavolitasa és 2-5 perces ozrefése utan a fellletnek, a
metszéslapnak; csomagolatlan termékek esetébenbalgasan készitett metszéslapnak
szaganyagainak érzékelését foglalja magaban.

* Metszéslap vizsgalata. Az éles keéssel, szabalydsmzitett friss vagasfelileten a
szinintenzitdsnak és szinegyenletességnek; &t ehlkotorészek apritottsaganak,
elrendezésének; az esetleges idegen elemek (légimegotiszoveti hartyadarab stb.)
eléfordulasanak szemrevételezését és megitéléséti jelen

 Aroma vizsgalata. A fogyasztasi szokasoknak melgfelastagsagu szeleteken a
felhasznalt alap- és segédanyagok sajatossagaibl@mint a technologiai eljarasok
hatasaibol erdd izek, azok intenzitdsa, tovabba az esetlegesamlgeb eltérések,
altalaban romlasra utal6 izhibak szajban tapassttakérzekelésére iranyul.

* lzleléskor érzett allomany vizsgalata. Ennél agdtatnal: elé harapassal megallapithatd
keménység; a ragas és szajban térteorgatassal elbiralhatd dsszeallésag, ragossag,
lédUssag, zsirossag, illetve ragasi maradék ménigtiéeozhaté meg.



Vizsgalatok értékelése

Kérdoives termékleirdsos modszer esetén: A kulohikérmékek azonos kdédszammal
ellatott  tulajdonsagfokozataihoz  tartozé  pontérkéke illetve az  egyes
tulajdonsagcsoportok sulyozéfaktorait az egyediméddeirasok tartalmazzak. Ezek
felhasznalasaval az értékedzemély vagy szamitdégép szamitja ki a birdlatireényt. A
szamitas tulajdonsagcsoportonként, az egyes biaiték érzékelt, legkisebb pontotéér
tulajdonsagfokozatok figyelembevételével — azokszeti atlagolasaval — toérténik gy,
hogy ezt az é&tlagot meg kell szorozni az adottjdalesdgcsoportokra vonatkozo
sulyozofaktorokkal. A tulajdonsagcsoportok sulyozpbntszamainak 6sszege adja a
minta érzékszervi 6sszpontszamat. A termék akkagfelels, ha: egyetlen tulajdonsag
sem kapott 0 pontot; az atlagpontszam tulajdons@gesonként legaldbb 1,0 pont; a
sulyozott 6sszpontszam pedig eléri a 6,4 pontot.

Osszbenyomason alapulé modszer esetén: Tulajdsw@mtonként max. 5 pont adhato.
A sulyozott érzékszervi dsszpontszadmot a sulyozéfak modszer szerint szamitjuk.



