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2011. augusztus 30-an, kedden 10,30 6rai kezdéssel

a TECH.FOOD (SEE/A/160/1.1/X), ,Technoldgiai trafeszes innovacios megoldasok és
beavatkozasok a dél-kelet-europai régiok agraréeken szektoraban”
cimi palyazat keretén belul
,HELYI FOKUSZ CSOPORT " tematikus szeminariumot tartunk.

o ~ Arendezvény témaja: )
-INNOVACIO AZ ELELMISZER-IPARI CSOMAGOLASBAN ”

A szeminarium levezed elndke: Dr. Zsarnoczay Gabriella,jgazgat6
(Orszéagos Husipari Kutatéintézet Kozhaszni Nonpkdti)

Helyszin:
Orszégos Husipari Kutatdintézet Kozhasznu NonpKifitel6addterme
1097 Budapest, Gubacsi ut 6/B.

Szamitunk On és a témakor irant érddklkollegai megtisztél jelenlétére!

Dr. Zsarnéczay Gabriella Kovéacs Agnes
igazgato projektvedet

A rendezvény ingyenes.

Részvételi szandékukat kérjiuk legéiés 2011. augusztus 29-ig visszaigazolni sziveskedtje
a kovetked elérhetségek egyikére:
kemia@ohki.hu
kovacs.agnes@ohki.hu

A palyazat a dél-kelet-eurdpai (South East Europejrogramban az Eurépai Unio és a
Magyar Koztarsasag tarsfinanszirozasaval valosul nge
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Az élelmiszerek csomagolasénak fontossagat nenségéak hangsulyozni, amikor is alig
taldlunk mar néhany olyan élelmiszert, amelyek cgutatlanul kerliinek eladasra.
Uj tendencia, hogy a gyarték, ma mar nem tartjdlkségszeémek az élelmiszerek
»Lalcsomagolasat”, inkabb az ar-hatékonysag aranligtive a fenntarthatosagot tartjak szem
elétt. A csomagolassal, csomagolé anyagokkal és téabiadkal kapcsolatban meg kell
hatarozni azt a megfetel/eds mennyiséget és miseget, ami szilkséges és elégséges
feltétele az élelmiszerek niiségének megzéséhez és a polcallésdg maximalizélasahoz.
Ismernink kell mindazokat a biokémiai, kémiai, Kegi és bioldgiai valtozasokat, amelyek az
élelmiszerek gyartasa, széllitAsa és tarolasa seidivetkezhetnek, hogy meget ik azok
specialis romlasi veszélyeit. A kilonféle csomagmi§agok és csomagolasi technoldgiak
kilénb6 modon befolyasoljak az eltarthatdésagi bsszat. Fontos megemliteniink a
biologiai alapu, ,intelligens” csomagolasi modokat

A szeminérium célja, hogy a kulonliogiok vallalatai és a kutatok kdzott kapcsolat
epuljon ki, uj k6zds munkak, palyazatok létrehozésaz egyuttiikodés tamogatasa
érdekeében.

A szeminarium programja

10,00 - 10,30
— Regisztracio
10,30 — 10,45

- Megnyitd, koszonbt és a TECH.FOOD palyazat rovid bemutatasa
Dr. Zsarn6czay Gabriella és Kovacs Agnes, OHKI
10,45 -11,15
- Huskészitmények csomagolasanak féfiése
Dr. Incze Kéalman, az OHKI tudomanyos szaktanacsadoj
11,15-11,35
— Innovacio az élelmiszerek csomagolasaban
Hodossy Andras, CRYOVAC, Sealed Air Magyarorszag Kf

11,35-12,10
— Sziunet
12,10 -12,30

— Ujdonséagok a féliagyartasban
Molnér Err6, Wipak Budapest

12,30 - 12,50

— Ujdonsagok a miibélgyartasban
Sinka Daniel, Kalle Hungaria Kft.

12,50 - 13,30

—  Keérdések és megbeszélések



