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Hagyomanyosan érlelt kolbaszok biztonsaga: vé#ultirak és bakteriocinek kutatasa
Részletek:

A projekt soran az alabbi feladatokat végeztik el:

1. Tejsavbaktériumok izolalasa és meghatarozasgphagnyos maodon érlelt kolbaszokbol
1.1. A kémiai és mikrobiologiai jelleik meghatarozasa a nyersanyagokbdl, hozzaadott
fuszerekbl és adalékanyagokbdl, az érlelés kulortbidpontjaban és az érlelés végén vett
kolbaszmintakbdl

1.2. Tejsavbaktériumok izolalasa kolb4szokbdl &dé&s soran

1.3. Az izolalt torzsek azonositasa molekular-ma@émodszerekkel

2. Az izolélt torzsek bakteriocin-termelésének kiatasa

2.1. Laboratoriumi kisérletek végzése a bakteribeimelés kimutatasara

2.2. A védbkultarak technoldgiai tulajdonsagainak tanulmangaza

2.3. A bakteriocin-termelés optimalis feltételeineleghatarozasa laboratoriumi feltételek
mellett

2.4. Az eredmények értékelése a megeléidkultirak kivalasztasa céljabdl

3. A bakteriocintermél torzsek genetikai vizsgalata

3.1. A bakteriocintermelésért fefisl gén meghatarozasa

3.2. A gén(ek) szekvenalasa

3.3. A gén(ek) genetikai jellemzése

4. A termelt bakteriocin tisztitdsa

4.1. Az izolalt torzsek altal termelt bakteriocingetitasa
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4.2. A tisztitott bakteriocinek mikrobagatlé hatdala vizsgalata laboratériumi kdrtlmények
kozott és a lisztériagatlo hatas optimalis fel&itetk meghatarozasa

4.3. Az eredmények értékelése és a megfdlakteriocinek kivalasztasa

5. Uzemi kisérletek végzése Listeria monocytogezes-€s a kivalasztott vékultirakkal

valamint bakteriocinekkel hagyomanyosan fermeiki@lhaszban

5.1. Uzemi kisérletek végzése Listeria monocytogeszel és a kivalasztott wdiltirakkal
hagyomanyosan fermentalt kolbaszban

5.2. Uzemi kisérletek végzése Listeria monocytogazel és a kivalasztott tisztitott
bakteriocinekkel hagyomanyosan fermentalt kolbaszba

5.3. A védkulturak és a bakteriocinek lisztéria-ellenes hétak értékelése

6. Uzemi kisérletek végzése a kivalasztottokédtirakkal és bakteriocinekkel

6.1. Uzemi kisérletek végzése a kivalasztottokéttirakkal a hagyomanyos érlelés soran,
kiemelten a technoldgiai és érzékszervi jelléknzizsgalataval

6.2. Uzemi kisérletek végzése a kivalasztott baddrekkel a hagyomanyos érlelés soran,
kiemelten a technoldgiai és érzékszervi jelléknzizsgalataval

6.3. A Leuconostoc mesenteroides E131 torzs altal termelt bakteriocin éd actobacillus
sakei 1151 egylttes hatasdnak vizsgalata az érlelés sora

6.4. A kulonb6a csomagolasi technikdk hatdsanak értékelése

7. SOP eljaras kidolgozasa

7.1. Az érlelési paraméterek meghatarozasa a kdikket 1zem részére



