Ipari eljaras kidolgozasa huskészitmények biztonsédg fogyaszthatdsagi idejének

meghatarozasara

A palyazat soran az alabbi feladatokat valésitomtg:

1. A biztonsagos fogyaszthatosagi édmeghatarozasara hasznalt médszerek
alkalmazasahoz szikséges alapadatok, informaciokmidszerezése, mérese

1.1. A témakorhoz tartoz6 szakirodalom kiértékelésenékkor kivalasztasa

1.2. Kereskedelmi forgalomban kaphatére€somagolt, szeletelt hiskészitmények dsszetételi
paramétereinek mérése a prediktiv modellezés atkaisahoz (mikrobioldgiai és kémiai)
1.3. Huskészitmények dsszetételi paramétereine&saér gyartasi folyamatban a prediktiv
modellezés alkalmazéaséahoz

1.4. Egyszdisitett ipari mikrobioldgiai kockazatbecslés médépek alkalmazasa

1.5. A challenge teszthez hasznalt gyakorlat mddsrek kialakitasa

1.6. Uzemi korulmények kozott baromfinls-készitnedngyartasa: az osszetétel és a
technoldgiai paraméterek, a folyamat realis ingadaimak kimérése

1.7. Nagy kockazatu helyen szigorua higiéniai feligt kozott gyartott huskészitmeény
szeletelésének, csomagolasanak és tarolasanakéssabtasa az atlagos korilmények
kozott végzett szeleteléssel, csomagolassal, Esaldaromfinds-készitményeknél

1.8. A bmérséklet alakulasanak modellezése kereskeddtidphitokban és
hitészekrényekben

1.9. A huskészitményeknél athlanc megszakadas varhato kdvetkezményeinek becalése
paraméterek mérése attarolas és a szallitas folyaman

1.10. A prediktiv modellezés, figyelembe véve alési, szallitasi kortilményeket és a
kisérleti termékek 6sszetételét

1.11. A fogyasztoi gyakorlat felmérésérel csomagolt huskészitmények vasarlasa, tarolasa
és fogyasztasa tertletén

1.12. Fékuszcsoportos felmérések vegzése

1.13. Eredmények értékelés

2. Challenge tesztek alkalmazéasa, a fogyasztoi felméek folytatasa, az ipari,

kereskedelmi és ve# tajékoztatok elkészitésének megkezdése



2.1. A fogyasztoi gyakorlat felmérésém csomagolt baromfihis termékek vasarlasa és
tarolasa, fogyasztasa teriletén

2.2. Szeletelt huskészitmények fogyaszthatoségnek megallapitasahoz challenge tesztek
veégzése fellizemi kisérletek soran

2.3. Challenge tesztek végzeése tzemi korilményeéitkiisterméekeknél a készitmények
fogyaszthatosagi idejének validalasara

2.4. A kisérleti huskészitmények biztonsdgosasdgmegrzési idejének meghatarozasa az
eredmények megésitésére

2.5. A challenge teszt, a modellezések és a taldeerletek eredményeinek 6sszehasonlitasa
2.6. A fokuszcsoportos felmérések folytatasa

2.7. Az ipar, kereskedelem és a fogyasztok tajétaza, az eredmények bemutatasa

2.8. A méasodik fazisban elért eredmények ertékebekapcsolddasi pontok ismételt

meghatarozasa

3. Ipari kockazatelemzés matematikai modellezéssel,dgaszthatdésagi id
meghatarozasara szolgalo eljaras kialakitasa, kockat kommunikacio

3.1. Véltozok figyelembe vételével matematikai mesen alapulo ipari kockazatbecslés
3.2. A kisérleti huskészitmények alapjan modoséiodilenge teszt végzése a biztonsagos
minéségmegrzési idejének meghatarozdsa az eredmények tisitgeere

3.3. Kockéazatelemzés, kockazatkommunikacio

Az ipar, a kereskedelem és a fogyasztok tajekasaatz eredmények bemutatasa

3.4. A harmadik fazisban a konzorciumi tagok aalt eredmények kiértékelése,

zarojelentés elkészitése



